tradizione

heritage
€ 65 g

MENU
alla carta

alacarte

COTOLETTA BOLOGNESE

Nodino di vitello fritto, prosciutto crudo, Parmigiano
Reggiano ¢ Fried veal knot, raw ham, Parmigiano
Reggiano

12131 €23

PICCIONE

Piccione, radicchio, composta di pere al marsala,
paté di fegatini, juice
Pigeon, radicchio, pear and marsala compote, liver
pate, juice

141 €28
CERVO

Filetto di cervo, barbabietola, salsa ai frutti di bosco
Deer fillet, beetroot, berry sauce

€27

MERLUZZO

Merluzzo gratinato alle erbe, pil pil, finocchio
bruciato  Herb-crusted gratin codfish, pil pil sauce,
burnt fennel

11141 €26

secondi
main course

ENTREE

SASHIMI
Sashimi di tonno, fagioli, cipolla
Tuna sashimi, beans, onion

TACO BOLOGNA
Taco, ragu affumicato, panna acida, guacamole di
piselli « Taco, smoked ragud, sour cream, pea
guacamole

PIEROGI
Ravioli ripieni di patate, crema di friggione, fave, aria
al Parmigiano Reggiano « Potato-filled ravioli, tomato
and onion cream, broad beans, Parmigiano Reggiano
foam

SPAGHETTI ALTORCHIO
Spaghetto fresco al torchio, gamberi rossi crudi,
bisque, agretti, pak choi « Fresh spaghetti, raw
shrimp, bisque, glasswort, pak choi

CERVO
Filetto di cervo, barbabietola, salsa ai frutti di bosco
Deer fillet, beetroot, berry sauce

PRE DESSERT

BETULLA
Sorbetto alla betulla, plum cake, crema inglese
al’Amaretto - Birch sorbet, plum cake, Amaretto
custard

oltre.

oltre.
€75

TARTARE

Tartare di cavallo, ovarina, Parmigiano Reggiano
Horse Tartare, ovarin egg, Parmigiano Reggiano

12131 €15

POLPETTONE

Wellington di polpettone, friggione, salsa olandese
Wellington meatloaf, tomato and onion cream,

Hollandaise sauce
11727 €15

SASHIMI

Sashimi di tonno, fagioli, cipolla

Tuna sashimi, beans, onion
121647121 €16

TACO BOLOGNA

Taco, ragu affumicato, panna acida, guacamole di
piselli « Taco, smoked ragu, sour cream, pea

guacamole
11/31101 €16
antipasti
starter
FIORDILATTE
Fiordilatte Bolognese
Fiordilatte pudding
12131 €14

CATALANA

Crema catalana all’Alkermes
Alkermes Catalan cream

121371121 €14

CROSTATINA

Corstatina al cioccolato, lamponi
Chocolate custard, raspberries

1112131 €15

BETULLA

Sorbetto alla betulla, plum cake, cremainglese
all’amaretto
Birch sorbet, plum cake, Amaretto custard

111213171 €15

dolci
dessert

MENU
degustazione
tasting menu

ENTREE

TARTARE DI POMODORO
Concassé di pomodoro in salsa BBQ, squacquerone
Tomato concassé in BBQ sauce, squacquerone
cheese

GRATINATO
Finocchio gratinato, crema di Parmigiano, finocchio
bruciato e olio alla liquirizia « Gratinated fennel,
Parmigiano cream, burnt fennel, and licorice oil.

PIEROGI
Ravioli ripieni di patate, crema di friggione, fave, aria
al Parmigiano Reggiano « Potato-filled ravioli, tomato
and onion cream, broad beans, Parmigiano Reggiano
foam

ALFREDO
Tagliatelle al burro salato di Normadia, Parmigiano
Reggiano, lime « Tagliatelle with Normandy salted
butter, Parmigiano Reggiano, lime

BBV
Verdure al barbecue e guacamole di piselli » Grilled
vegetables and pea guacamole

PRE DESSERT

BETULLA
Sorbetto alla betulla, plum cake, cremainglese
all’Amaretto - Birch sorbet, plum cake, Amaretto
custard

vegetariano

vegetarian
€70

primi
pasta




